margherita

MENU PRANZO

EUR TORRINO



ANTIPASTI

CULATTA DI PARMA’

con mozzarella di bufala
€16

BRESAOLA RUCOLA E
SCAGLIE DI GRANA"’
€14

MELANZANE ALLA
PARMIGIANA 78
€12

POLPETTINE AL SUGO 378~
con magro di vitello, salsa di
pomodoro e parmigiano

€12

CARCIOFO ALLA ROMANA
€9

SUPPLI CLASSICO 35782

con ragu e fior di latte
€3

LISTARELLE

DI pOLLO 1.5.6.7.8.10

con salsa di senape al miele
€9

PRIMI

AMATRICIANA 35789
mezzi paccheri freschi,

salsa di pomodoro, guanciale
e pecorino romano

€13

CACIO E PEPE 1.3.5.7.8.9
tonnarello acqua e farina

con mix di pepi e pecorino romano
€13

CARBONARA 1.3.5.7.8.9

rigatoni con crema di uovo, pepe
nero, guanciale e pecorino romano
€13

LINGUINE INTEGRALI* 35789
con crema di broccoli, ragu di
verdure, mandorle tostate e
pomodori arrosto

€15

PAPPARDELLA

ALLA BOLOGNESE 35789
classico ragl di manzo e grana
€16

BOWLS

SALMON BOWL '371=

salmone scottato, riso rosso integrale,
avocado, edamame, semi di sesamo,
zucchine, maionese al wasabi e

semi di zucca

€15

SECONDI

SOVRACOSCIA QI POLLO

IN PORCHETTA

con giardiniera di verdure infornate
€18

ENTRECOTE DI MANZO

GR 250

con patate al forno e verdure grigliate
€29

STRACCETTI DI MANZO’

con carciofi, rucola e grana
€20

BEEF BOWL 67"

straccetti di manzo, riso rosso, cavolo
marinato, mix verdure al wok, iermogll
di soia, uovo sodo e salsa teria

€15

GUANCIA DI MANZO* 7212
brasata al vino rosso

con pure di patate e sedano rapa
€25

COUS-COUS BOWL '3

con insalata di verdure di stagione,
zucchine, carote, ceci, melanzane,
funghi, peperoni, patate, maionese di
avocado e coriandolo

€13

INSALATONE

GRECA’

misticanza, feta, cetrioli, olive nere,
pomodorini, cipolla rossa e origano
€12

MARGHERITA 347

misticanza, mozzarella di bufala
campana DOP, pomodoro ciliegino,
olive, tonno sott’olio, mais e carciofi
alla brace

€13

LASAGNA

CON CARCIOF]* 135789
mozzarella di bufala e pecorino
€16

POLLO ™37

lattuga iceberg, sfilacci di pollo,
bacon, crostini di pane, scaglie di
grana, avocado e salsa caesar
€13

SPIEDO DI PESCE SPADA 478~
con caponata di melanzane, uvetta,
pinoli, ricotta salata, riduzione di
aceto balsamico e cipolla caramellata
€24

FILETTO DI SALMONE 46 =
in panure aromatica, con verdure
al wok e salsa teriyaki

€22

HAMBURGER

serviti con Buns fatti in casa
e patatine fritte*

HAMBURGER AL
PIATTO1.2,4.5.6.7.B

di manzo 200g con verdure grigliate
€14

CH EESEBURGER 1.2.4.5.6.7.8
di manzo 200g, cheddar,
iceberg e pomodoro

€15

EGGS AND BACON 1.2.4.5.6.7.8

di manzo 200 g, uovo occhio di bue,
cipolla caramellata, salsa BBQ,
pomodoro e iceberg

€16

ACQUA O,5LT - €2
ACQUA O,75LT - €3
BEVANDE ANALCOLICHE - €3,5

PANE - €25
FOCACCIA - €5



Scegli tra i nostri impasti super digeribili: @@/ PI1ZZE CLASSICHE

TRADIZIONALE

N\

Lievitato 48H e steso a mano. PIZZA SOFFICE E LEGGERA! MARGHERITA "’
NUOVO Z%Isa di pomodoro casa Marrazzo e fior di latte
Lievitato 24H e steso al mattarello. PIZZA FINA E CROCCANTE!
y NAPOL] 47
salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte e
DISPONIBILE ANCHE CON alici del mediterraneo
FIOR DI LATTE SENZA LATTOSIO! €10

€+2

MARGHERITA D.O.C '71°

salsa di pomodoro casa Marrazzo, bufala
campana DOP e grana

€12

PIZZE SPECIALI e e e

salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte,
carciofi alla brace, funghi champignon, uovo sodo,
prosciutto cotto a legna toscano e olive nere

€14
ROMANESCA 47
con crema di broccoli, cimette croccanti, FIORI DI ZUCCA, ALICI E MOZZARELLA 47
provola affumicata, cialde di pecorino e basilico fior di latte, fiori di zucca e alici
€14 €12
SICILIANA 47 4 FORMAGGI "/
base rossa, pomodori arrostiti, crema di fior di latte, gorgonzola, grana padano e fontina
melanzane, bufala a crudo, ricotta salata, €14 S 8
basilico e cipolla in agrodolce
€4 CROSTINO "7
fior di latte, prosciutto cotto alla brace
ARICCIA " e provola affumicata
fior di latte, patate sfoglia, porchetta €1§
€14
FUNGHI "7
1.7
223%‘6‘;?;‘% ovola affumicata salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte
I u I, prov umi > e funghi champignon
salsiccia e prezzemolo €12 & Pié
€14
BRESAOLA '
LA BURINA 'Y fior di latte, bresaola, rucola e grana
fior di latte, cicoria ripassata e salsiccia €14 ’ ' 8
€13

CRUDO 7 DESSERT

focaccia, insalata di pomodori, culatta

e bufala DOP TIRAMISU '37
€14 classica mousse al mascarpone,
savoiardi al caffé e cacao amaro
DIAVOLA CALABRESE "’ €7
salsa di pomodoro casa Marrazzo,
fior di latte, n’duja e salame piccante calabro PANNA COTT.A § -
€13 g;n composta di frutti di bosco o Nutella
MARINARA PUGLIESE "7 CRUMBLE DI MELE '*7
salsa di pomodoro casa Marrazzo, con gelato alla crema
alici del mediterraneo, pomodori infornati, €8
stracciata di burrata e basilico
€13 CHEESE CAKE '*7*
con crema al pistacchio o composta di frutti rossi
VEGETARIANA "’ €8
fior di latte, zucchine, funghi, scarola, SFOGLIE CARAMELLATE* 37
fiori di AUGeE), ppmodorlm arrostiti con crema mantecata alla vaniglia
e pesto di basilico e gocce di cioccolato
€14 €8
NAPOLETANA 478 CROSTATA DEL GIORNO '*7
fior di latte, scarola ripassata, olive, marmellate secondo disponibilita
uvetta, pinoli e alici €6

€14 SELEZIONE DIBGELATI

E SORBETTI 37
chiedere allo staff i gusti
€7




PRODOTTO ABBATTUTO SECONDO LE NORME VIGENTI >«
ALIMENTI CHE POSSONO ESSERE SURGELATI ALL’ORIGINE *

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI A
CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE. 1.GLUTINE - 2.CROSTACEI - 3.UOVA - 4.PESCE - 5.ARACHIDI - 6.SOIA - 7.LATTE E DERIVATI - 8.FRUTTA A GUSCIO - 9.SEDANO -

10.SENAPE - 11.SEMI DI SESAMO - 12.DIOSSIDO DI ZOLFO - 13.LUPINI - 14.MOLLUSCHI



margherita

MENU CENA



ANTIPASTI

CULATTA DI PARMA’

con mozzarella di bufala
€16

MELANZANE ALLA
PARMIGIANA'#®
€12

POLPETTINE AL SUGO '378=
con magro di vitello, salsa di
pomodoro e parmigiano

€12

BRUSCHETTONE CON
PESTO DI BASILICO '7#

burrata e pomodori arrosto
€12

TAGLIERE DI SALUMI
E FORMAGGI 1.7.8.9.11.13

servito con miele e pane carasau
€22

CARCIOFO ALLA ROMANA
€9

FRITTI

SUPPLI’ CLASSICO 35782

con ragu di manzo e fior di latte
€3

SUPPLI CACIO, PEPE E
N’DUJA CALABRESE 35789
e fior di latte

€3,50

FILETTO_DI
BACCALA* 13457810
con salsa tartara

€9,50

CROCCHETTA

DI PATATE 1.3.5.7.8.9
con provola affumicata
€3

MOZZARELLA FILANTE

IN CROSTA DI

MAN DORLE 1.3.5.6.7.8.9

con maionese leggermente piccante
€8

OLIVE ALL’ASCOLANA* 135679

artigianali fatte a mano
€9-6pz

LISTARELLE DI POLLO
DORATE 356781

con salsa di senape al miele
€9

FIORI DI ZUCCA* 1356783

alici e fior di latte
€6 -2 pz

PRIMI

AMATRICIANA '35782

mezzi paccheri freschi, con salsa
di pomodoro, guanciale e
pecorino romano

€13

CACIO E PEPE 1.3.5.7.8.9
tonnarelli all’acqua e farina

con pepe Nero e pecorino romano
€13

CARBONARA 1.3.5.7.8.9

rigatoni con crema di uovo, pepe nero,
guanciale e pecorino romano

€13

LINGUINE INTEGRALI* 35789
con crema di broccoli ragu di verdure,
mandorle tostate e pomodori arrosto
€15

PAPPARDELLA ALLA
BOLOGNESE 35789

con classico ragl di manzo e grana
€16

SECONDI

SOVRACOSCIA DI POLLO

IN PORCHETTA™

con giardiniera di verdure infornate
€18

ENTRECOTE DI MANZO

GR 250

con patate al forno, verdure grigliate
€29

STRACCETTI DI MANZO”’

con carciofi, rucola e grana
€20

GUANCIA DI MANZO* 7212
brasata al vino rosso

con purée di patate e sedano rapa
€25

LASAGNA

CON CARCIOF]|* 135789
mozzarella di bufala e pecorino
€16

SPIEDO DI PESCE SPADA 478~
con caponata di melanzane,

uvetta, pinoli, ricotta salata,
riduzione di aceto balsamico

e cipolla caramellata

€24

FILETTO DI SALMONE 4=

in panure aromatica con verdure
al wok e salsa teriyaki
€22

HAMBURGER

serviti con Buns fatti in casa
e patatine fritte*

CHEESEBURGER 1.2.4.5.6.7.8
di manzo 200g, cheddar,
iceberg e pomodoro

€15

EGGS AND BACON 1.2.4.5.6.7.8

di manzo 200 g, uovo occhio di bue,
cipolla caramellata, salsa BBQ,
pomodoro e iceberg

€16

ACQUA O,5LT - €2
ACQUA O,75LT - €3
BEVANDE ANALCOLICHE - €35

PANE - €25
FOCACCIA - €5

SERVIZIO - €2 a persona




Scegli tra i nostri impasti super digeribili: 2@
TRADIZIONALE /é g

Lievitato 48H e steso a mano. PIZZA SOFFICE E LEGGERA!

NUOVO

Lievitato 24H e steso al mattarello. PIZZA FINA E CROCCANTE!

N

DISPONIBILE ANCHE CON
FIOR DI LATTE SENZA LATTOSIO!
€+2

PIZZE SPECIALI

PIZZE CLASSICHE

MARGHERITA 7

salsa di pomodoro casa Marrazzo e fior di latte
€9

NAPOL] 47

salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte e
alici del mediterraneo

€10

MARGHERITA D.O.C '71°

salsa di pomodoro casa Marrazzo, bufala
campana DOP e grana

€12

ROMANESCA 47

con crema di broccoli, cimette croccanti,

provola affumicata, cialde di pecorino e basilico

€14

QUATTRO STAGIONI 37

salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte,
carciofi alla brace, funghi champignon, uovo sodo,
prosciutto cotto a legna toscano e olive nere

€14

SICILIANA 47

base rossa, pomodori arrostiti, crema di
melanzane, bufala a crudo, ricotta salata,
basilico e cipolla in agrodolce

€14

ARICCIA Y

fior di latte, patate sfoglia, porchetta
€14

BOSCAIOLA "7

misto funghi, provola affumicata,
salsiccia e prezzemolo

€14

LA BURINA "7

fior di latte, cicoria ripassata e salsiccia
€13

CRUDO 7

focaccia, insalata di pomodori, culatta
e bufala DOP

€14

DIAVOLA CALABRESE 7

salsa di pomodoro casa Marrazzo,

fior di latte, n’duja e salame piccante calabro
€13

MARINARA PUGLIESE 47

salsa di pomodoro casa Marrazzo,

alici del mediterraneo, pomodori infornati,
stracciata di burrata e basilico

€13

VEGETARIANA "’

fior di latte, zucchine, funghi, scarola,
fiori di zucca, pomodorini arrostiti

e pesto di basilico

€14

NAPOLETANA 478

fior di latte, scarola ripassata, olive,
uvetta, pinoli e alici

€14

FIORI DI ZUCCA, ALICI E MOZZARELLA '*7

fior di latte, fiori di zucca e alici
€12

4 FORMAGGI "7

fior di latte, gorgonzola, grana padano e fontina
€14

CROSTINO V7

fior di latte, prosciutto cotto alla brace
e provola affumicata

€13

FUNGHI 7

salsa di pomodoro casa Marrazzo, fior di latte
e funghi champignon

€12

BRESAOLA"’

fior di latte, bresaola, rucola e grana
€14

DESSERT

TIRAMISU 37

classica mousse al mascarpone,
savoiardi al caffé e cacao amaro
€7

PANNA COTTA’

con composta di frutti di bosco o Nutella
€7

CRUMBLE DI MELE 7

con gelato alla crema
€8

CHEESE CAKE '*7#

con crema al pistacchio o composta di frutti rossi
€8

SFOGLIE CARAMELLATE" 37
con crema mantecata alla vaniglia
e gocce di cioccolato

€8

CROSTATA DEL GIORNO 37

marmellate secondo disponibilita
€6

SELEZIONE DI GELATI
E SORBETTI *7#
chiedere allo staff i gusti
€7




PRODOTTO ABBATTUTO SECONDO LE NORME VIGENTI =
ALIMENTI CHE POSSONO ESSERE SURGELATI ALL’ORIGINE *

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA SONO PRESENTI ALLERGENI, PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI A
CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE. 1.GLUTINE - 2.CROSTACEI - 3.UOVA - 4.PESCE - 5.ARACHIDI - 6.SOIA - 7.LATTE E DERIVATI - 8.FRUTTA A GUSCIO - 9.SEDANO -

10.SENAPE - 11.SEMI DI SESAMO - 12.DIOSSIDO DI ZOLFO - 13.LUPINI - 14.MOLLUSCHI



